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Asignaturas reconocidas Curso  Caracter Créditos Médulo/Materia Origen Precios
Quimica General 1° Basica 6 o o
- — — Andlisis Enolégico
Anélisis Quimico 2° Basica 6
Blotecn_ologla Alimentaria y Microbiologia 3° Obligatoria 6 Procesos Bioquimicos + Vinificaciones
Industrial
Gestion de Calidad y Medio Ambiente 3° Obligatoria 6 Ggst|on d? Calidady ambiental en la Ingenieria
Alimentaria 750€
Enologia 30 Optativa 45 Viticultura + Vinificaciones + Estabilizacion Crianza 'y
Envasado
Economia y Gestion Alimentaria 3° Obligatoria 4.5 Cqmerual]zauon y LOg'St.'C‘? Qn.la Ingenieria
Alimentaria + Empresa e iniciativa emprendedora
Practicum 4° Practicas 15 Formacion en Centros de Trabajo
TOTAL DE CREDITOS RECONOCIDOS 48
Plan de Estudios
+ (BSC) Microbiologia Alimentaria (6) + (BSC) Fundamentos de Matematica Aplicada (6)

(
(BSC) Biologia Celular (6)
(BSC) Estadistica (6)

(BSC) Quimica General (6)
(OBL) Teologia | (3)

(OBL) Etica Fundamental (3)

(BSC) Andlisis Quimico (6)

(BSC) Fundamentos de Fisica Aplicada (6)
(OBL) Dietética (6)

(OBL) Produccién de Materias Primas (4,5)
(OBL) Nutricion Humana (6)

(OBL) Higiene (4,5)

—_ — — —

(OBL) Anélisis de Alimentos (6)

(OBL) Biotecnologia Alimentaria y Microbiologia Industrial (6)

(OBL) Salud Publica (4,5)

(OBL) Restauracion Colectiva (6)

(OBL) Gestién de Calidad y Medio Ambiente (6)

(OBL) Regulacion Nutricional y Alimentaria en la Unién Europea (4,5)

OBL) Andlisis Sensorial y Fisico de Alimentos (6)
OBL) Tecnologia Alimentaria Il (4,5)

OBL) Desarrollo de Nuevos Alimentos (4,5)
OBL) Gestién de Seguridad Alimentaria (4,5)
OP) Optativa Il (4,5)

(
(
(
(
(OP)

(OBL) Doctrina Social de la Iglesia (3)

BSC) Bioquimica (6)
BSC) Fisiologia Humana (6)

BL) Quimica y Bioquimica de Alimentos (6)
BL) Bromatologia (6)

e i

0
0

BSC) Ingenieria Quimica (6)
) Etica Aplicada y Bioética (3)
) Operaciones Basicas en la Industria Alimentaria (6)
OBL) Teologia Il (3)
) Alimentacién y Cultura (4,5)
) Toxicologia Alimentaria (4,5)

(OBL) Tecnologfa Alimentaria I (6)

(OBL) Andlisis y Aprovechamiento de Subproductos en la Industria
Alimentaria (4,5)

(OBL) Nutricion Comunitaria (4,5)

(OBL) Humanidades (3)

(OBL) Economia y Gestion Alimentaria (4,5)

(OP) Optativa I (4,5)

(PE) Practicum (15)
(TFG) Trabajo Fin de Grado (15)

*Estas tablas tienen cardcter orientativo. Los reconocimientos definitivos serdn el resultado del estudio pormenorizado en cada caso previa solicitud del alumno.

** Conforme a lo establecido en el articulo 10 del Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organizacidn de las ensefianzas universitarias y del procedimiento de
aseguramiento de su calidad, se podrd obtener el reconocimiento de como minimo seis créditos, y como mdximo del 10 por ciento del total de créditos del plan de estudios, a cuenta de la optatividad, por
actividades universitarias culturales, deportivas, de representacién estudiantil, solidarias y de cooperacion.

*** | os precios pueden sufrir modificaciones.
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mailto:reconocimientos@ucam.edu
https://www.ucam.edu/servicios/secretariacentral/reconocimiento-creditos

