Grado en

Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos

Modalidad Semipresencial

Duracion 4 cursos

Créditos 240 ECTS

Facultad Farmacia y Nutricion
Campus Murcia

Idioma Espanol

¢TE APASIONA LA CIENCIA QUE HAY DETRAS
DE LO QUE COMES?

Innova en la industria alimentaria. Hazla mas sostenible y efi-
ciente. Estudiando Ciencia y Tecnologia de los Alimentos te
convertiras en experto en identificar riesgos alimentarios y
en garantizar la calidad y trazabilidad de los productos, pro-
tegiendo la salud publica. Este grado es tu primer paso hacia
una carrera dedicada a mejorar la forma en que el mundo
produce y consume alimentos.

“Mejora la seguridad, calidad
y sistemas de produccion

de alimentos a traves de la
innovacion tecnologica y

la investigacion.”

(ESTUDIARCYTA ES PARA TI?

Si tu pasion radica en la ciencia y la tecnologia y tienes cu-
riosidad por como se pueden aplicar para mejorar la forma
en que elaboramos y conservamos los alimentos, en-
tonces este es tu grado. Este campo demanda una men-
te organizada y planificadora, capaz de mantener el con-
trol de todos los procesos y enfrentar desafios con
soluciones innovadoras.
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Practicas en empresas Salidas profesionales

En la UCAM apostamos por la insercion laboral. Te ayu- Industria Alimentaria
damos a encontrar el convenio de practicas que mejor se Gestién de la Produccion

adapte a tu ubicacion y tus necesidades especificas. Control y Seguridad Alimentaria

Inspeccion de salud publica
Al. R c {\*7 —~— Investigacion y Desarrollo
FRUTO: SECO ESTRELLA @ @ Emprendimiento "Foodtech”

Graduados en Ciencia y Tecnologia
de Alimentos por la UCAM:
descubre lo que han conseguido.

Nacional de la Conserva
yAlimentacién

i AN i ) 7N @ Centro Tecnolégico

Instituto Murciano de Investigacion
y Desarrolo Agrario y Medioambiental

Plan de estudios

1° Curso 3° Curso
Asignatura ECTS Tipo Semestre Asignatura ECTS Tipo Semestre
Microbiologia Alimentaria 6 BA 2 Andlisis de Alimentos 6 OB e
Biologia Celular 6 BA ° E/:ptecnolog[a Alimemaria y 6 0B 10
Esaclsics 6 BA 10 icrobiologia Industrial
Quimica General 6 BA 10 Salud Publica 45 OB 1°
Teologia | 3 OB 10 Restauracion Colectiva 6 OB 1°
Etica Fundamental 3 OB 10 Gestion de Calidad y Medio Ambiente 6 OB e
Elindamentostaeivatemaiica Tecnologia Alimentaria | 6 OB 20
Aplicada ® 2 28 Analisis y Aprovechamiento de 45 OB 20
Bioguimica 6 BA 20 Subproductos '
Fisiologia Humana 6 BA 20 Nutricion Comunitaria 4,5 OB 20
Quimica y Bioquimica de Alimentos 6 OB 20 Humanidades 3 OB 2°
Bromatologia 6 OB 20 Economia y Gestion Alimentaria 45 OB 20
Eﬁ?:ls(rili%: Ejigglec;nal y Alimentaria 45 OB 10
2° Curso Optativa 1 4,5 OoP 20
Asignatura ECTS Tipo Semestre
Analisis Quimico 6 BA 2 49 Curso
Fundan,wentos de Fisica Aplicada 6 BA 1‘; Asignatura ECTS Tipo Semestre
Teolog|a. lll ) ) ? o8 20 Andlisis Sensorial de Alimentos 6 OB 1°
Zﬁ(:iiicécr:o;udnfa'\:aatenas Primas 4(’35 gg 10 Doctrina Social de la Iglesia 3 OB °
Higiene de Alimentos is o8 » Tecnologia Alimentaria |l 6 OB 1
: Desarrollo de Nuevos Alimentos 4,5 OB 1°
Ihgenieria Clfirliea 6 A 2° Gestion de la Seguridad Alimentaria 6 OB e
Etica AF)Iicada y I?ioética . 3 OB 20 Optativa 2 45 op 10
Sl?rfwgnctfr?:s Basicas de la Industria 6 OB 20 Practicum 15 pE 90
Dietética 6 OB 10 Trabajo Fin de Grado 15 TFG 20
Alimentacién y Cultura 4,5 OB 20
Toxicologia Alimentaria 45 OB 20
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