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¢TE APASIONA LA CIENCIA QUE HAY DETRAS
DE LO QUE COMES?

Innova en la industria alimentaria. Hazla mas sostenible y efi-
ciente. Estudiando Ciencia y Tecnologia de los Alimentos te
convertiras en experto en identificar riesgos alimentarios y
en garantizar la calidad vy trazabilidad de los productos, pro-
tegiendo la salud publica. Este grado es tu primer paso hacia
una carrera dedicada a mejorar la forma en que el mundo
produce y consume alimentos.

“Mejora la seguridad, calidad
y sistemas de produccion
de alimentos a través de la
innovacion tecnoldgica y

la investigacion”.

(ESTUDIARCYTA ES PARA TI?

Si tu pasion radica en la ciencia y la tecnologia y tienes cu-
riosidad por cémo se pueden aplicar para mejorar la forma
en que elaboramos y conservamos los alimentos, en-
tonces este es tu grado. Este campo demanda una men-
te organizada y planificadora, capaz de mantener el con-
trol de todos los procesos y enfrentar desafios con
soluciones innovadoras.
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Practicas en empresas Salidas profesionales

En la UCAM apostamos por la insercion laboral. Te ayu- Industria Alimentaria
damos a encontrar el convenio de practicas que mejor se Gestién de la Produccion

adapte a tu ubicacién y tus necesidades especificas. Control y Seguridad Alimentaria

Inspeccion de salud publica
AL Rc * @ —— Investigacion y Desarrollo
FRUTGS SEGO ESTRELLA @ Emprendimiento “Foodtech”

Graduados en Ciencia y Tecnologia
de Alimentos por la UCAM:
descubre lo que han conseguido.

Nacional de la Conserva
yAlimentacién
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Instituto Murciano de Investigacion
y Desarrolo Agrario y Medioambiental

Plan de estudios

1° Curso 3° Curso
Asignatura ECTS Tipo Semestre Asignatura ECTS Tipo Semestre
Microbiologia Alimentaria 6 BA e Analisis de Alimentos 6 OB (B
Biologia Celular 6 BA 1° E/:ptecnologfa Alimen_taria y 6 OB 10
Esizalisiics 6 BA 10 icrobiologia Industrial
Quimica General 6 BA 10 Salud Publica 45 0B 1
Teologia | 3 OB 10 Restauracién Colectiva 6 OB 1°
Etica Fundamental 3 OB 10 Gestion de Calidad y Medio Ambiente 6 OB 1°
EunsEmEes 6l VEtEmtics Tecnologia Alimentaria | 6 OB 2°
Aplicada & = 2 Andlisis y Aprovechamiento de 45 OB 20
Bioquimica 6 BA 20 Subproductos '
Fisiologia Humana 6 BA 20 Nutricion Comunitaria 4,5 OB 20
Quimica y Bioquimica de Alimentos 6 OB 20 Humanidades 3 OB 2°
Bromatologia 6 OB 20 Economia y Gestion Alimentaria 4,5 OB 20
Eﬁ?glﬁﬂi%r; Elﬁtggfanal y Alimentaria 45 OB 10
2° Curso Optativa 1 45  OP 20
Asignatura ECTS Tipo Semestre
Anédlisis Quimico 6 BA i@ 4° Curso
Fundarlnentos de Fisica Aplicada 6 BA 1‘; Asignatura ECTS Tipo Semestre
Teologla- lll ) ) ? o8 20 Anédlisis Sensorial de Alimentos 6 OB 1°
Eﬁ?ii?(ﬁc:}:udnia’\::tenas Primas 4; gg 10 Doctrina Social de la Iglesia 3 OB 1°
Higiene de Alimentos i s o8 o Tecnologia Alimentaria Il 6 OB 1°
: Desarrollo de Nuevos Alimentos 4,5 OB 1°
Ilngenien’a s © oA 2 Gestion de la Seguridad Alimentaria 6 OB 1°
Etica Aplicada y Bioética 3 OB 20 Optativa 2 45 op 10
gl?nireanctfr?aes Basicas de la Industria 6 OB 20 Practicum 15 pE 20
Dietética 6 OB 10 Trabajo Fin de Grado 15 TFG 20
Alimentacién y Cultura 4,5 OB 2
Toxicologia Alimentaria 4,5 OB 20
PROFESORES Y PROFESIONALES fezchind Estudia en grupos reducidos y desarrolla habilidades enfocadas en
IMPLICADOS EN TU DESARROLLO las demandas del mercado laboral.
PERSONAL Y PROFESIONAL La UCAM cuenta con 5* en el QS Stars Rating en la categoria de

Ensefianza, lo que nos posiciona como una universidad lider en
calidad del profesorado a nivel mundial.
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