Modalidad Presencial y Semipresencial

Duracion 4 /5 cursos*
*Plan estructurado en 4 cursos.
La duracion recomendada es de 5 cursos.
Creditos 339ECTS
Facultad Ciencias de la Salud
Campus Murcia

PERFIL DEL ALUMNO

Es recomendable que el alumno de los Estudios Simultaneos
de Grado en Nutricion Humana y Dietética y Grado en Ciencia
y Tecnologia de los Alimentos tenga interés por las areas de
Biologia y Fisiologia Humana, un perfil sanitario que le capaci-
te para desempenar su labor en el ambito clinico y asistencial.

Resulta también necesario tener un especial interés por el
conocimiento cientifico y tecnologico del ambito alimentario.
Tanto en los que afecta a los productos y procesos tecno-
l6gicos alimentarios, como en la relacion existente entre la
alimentacion y la salud publica.

Estudios Simultaneos de
Grado en Nutricién Humana y Dietética y
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

"Resulta también necesario

tener un especial interés por
el conocimiento cientifico
y tecnoldgico del ambito
alimentario.”

SALIDAS PROFESIONALES

Al finalizar los estudios, el estudiante estara capacitado para
ejercer como profesional en varios ambitos tales como:
Control de Calidad y Seguridad en la Industria Alimentaria.
Control de Procesos de Produccion en Industria Alimentaria.
Innovacion y Desarrollo de Nuevos Alimentos.
Andlisis de Alimentos.
Docencia e Investigacion.
Dietista Clinico, de Hospitalizacion y Consultas Externas o
en Atencion Primaria.
Técnico en industrias alimentarias.
Centros de prevencion y tratamiento de trastornos de ali-
mentacion.
Consultor de comedores colectivos, servicios de catering,
hoteles, guarderias, colegios, residencias de la tercera
edad y juveniles.
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Plan de estudios

1° Curso

Asignatura

Microbiologia Alimentaria

Biologia Celular

Quimica General

Estadistica

Etica Fundamental/Etica y Bioética
Teologia I/Teologia

Bioquimica

Fisiologia Humana

Quimica y Bioguimica de Alimentos
Bromatologia

Fundamentos de Matematica Aplicada
Anatomia

2° Curso

Asignatura

Nutricion Humana

Higiene

Etica Aplicada y Bioética/Etica y Bioética
Analisis Quimico

Fundamentos de Fisica Aplicada
Produccion de Materias Primas

Psicologia

Bioquimica Clinica

Fisiopatologia

Dietética

Alimentacion y Cultura

Toxicologia Alimentaria

Teologia ll/Teologia

Ingenieria Quimica

Operaciones Basicas en la Industria Alimentaria
Nutricién en las Distintas Etapas de la Vida
Farmacologia Aplicada

ECTS
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ECTS

4,5

3° Curso

Asignatura

Analisis de Alimentos
Salud Publica

Restauracion Colectiva
Doctrina Social de la Iglesia

Biotecnologia Alimentaria y Microbiologia Industrial

Gestion de Calidad y Medio Ambiente
Dietética Aplicada |

Nutricion Clinica |

Tecnologia Alimentaria |

Nutricion Comunitaria

Economia y Gestion Alimentaria

Regulacion Nutricional y Alimentaria en la Union Europea

Humanidades

Analisis y Aprovechamiento de Subproductos en la

Industria Alimentaria
Optativa 1
Nutricion Clinica Il

4° Curso

Asignatura

Desarrollo de Nuevos Alimentos
Analisis Sensorial de Alimentos
Gestion de la Seguridad/Inocuidad Alimentaria
Tecnologia Culinaria

Tecnologia Alimentaria |l
Optativa 2

Nutricion y Deporte

Dietética Aplicada Il

Educacion Nutricional
Practicum

Trabajo Fin de Grado

Practicum

Trabajo Fin de Grado
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