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ALUMNOS QUE INGRESARON EN EL CURSO 2003/04 O SIGUIENTES

(PLAN 2000. MODIFICADO 2003)

Asignaturas

Caracter Créditos

Primer Curso

69,5 créditos

Anuales

TRONCAL 10
OBLIGATORIA 9
OBLIGATORIA 9

Primer semestre
TRONCAL 9
OBLIGATORIA 4,5
OBLIGATORIA 5

Segundo semestre
TRONCAL 75
OBLIGATORIA 45
OBLIGATORIA 7

Libre Configuracion

Segundo Curso

MICROBIOLOGIA
FISIOLOGIA HUMANA
TEOLOGIA Y DOCTRINA SOCIAL DE LA IGLESIA

ESTRUCTURA Y FUNCION DEL CUERPO HUMANO
HUMANIDADES
BIOESTADISTICA

BIOQUIMICA
INGLES ESPECIFICO
QUIMICA GENERAL
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71,5 créditos

Anuales

TRONCAL 12
TRONCAL 12
TRONCAL 9
OPTATIVA-1 9
Primer semestre
TRONCAL 7
TRONCAL 8

Segundo semestre

TRONCAL 6
OPTATIVA-2 4,5

Libre Configuracién

Tercer Curso

mmO_,.\_>._.O_.OOﬂ> Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
DIETETICA
NUTRICION

QUIMICA APLICADA

FISIOPATOLOGIA

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

66 créditos

Anuales

TRONCAL 9
Primer semestre
TRONCAL 4,5
TRONCAL 4,5
TRONCAL 4,5

OPTATIVA-3 6

Segundo semestre

TRONCAL 6,5
OBLIGATORIA 7,5
TRONCAL 4,5

OPTATIVA-4 6

Libre Configuracion

DIETOTERAPIA

SALUD PUBLICA
DEONTOLOGIA
ALIMENTACION Y CULTURA

TECNOLOGIA CULINARIA
TRABAJO FIN DE CARRERA
ECONOMIA Y GESTION ALIMENTARIA
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El/la alumno/a segin marca su Plan de Estudios debera cursar como minimo:

¢ 4 asignaturas Optativas.
e 25,5 créditos de asignaturas Optativas.

OPTATIVAS QUE SE OFERTAN

Creéditos

Anuales
9 INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
9 NUTRICION EN LA INFANCIA' Y ADOLESCENCIA
9 NUTRICION Y DEPORTE
9 NUTRICION, LONGEVIDAD Y EJERCICIO FiSICO

Primer semestre
6 AYUDAS ERGOGENICAS Y DOPAJE
6 BIOTECNOLOGIA Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
6 ENVEJECIMIENTO Y ANTIOXIDANTES
4,5 INFORMATICA BASICA
6 EDUCACION NUTRICIONAL

Segundo semestre
4,5 ALTERACIONES DEL COMPORTAMIENTO ALIMENTARIO
4,5 CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
6 CINEANTROPOMETRIA'Y COMPOSICION CORPORAL
4,5 INFORMATICA APLICADA
6 NUEVOS PRODUCTOS ALIMENTARIOS
6 RESTAURACION COLECTIVA
6 PRACTICAS TUTELADAS EN EMPRESAS ALIMENTARIAS

RECOMENDACIONES DE MATRICULA

Para matricularse de: Se recomienda tener superada:

Dietética Fisiologia humana
Dietoterapia Dietética
Dietoterapia Fisiopatologia

Dietoterapia Nutricién
Fisiopatologia Fisiologia humana
Higiene de los alimentos Microbiologia
Nutricion Fisiologia humana
Quimica aplicada Bioquimica

7 TITULOS PROPIOS DE ESPECIALIZACION UNIVERSITARIA

(Asignaturas, créditos y curso en que se recomiendan)

NUTRICION DEPORTIVA

Informatica basica 4,5 12
Nutricién y deporte 9 2°
Informatica aplicada 4,5 2°
Cineantropometria y composicién corporal 6 3°
Ayudas ergogénicas y dopaje 6 3¢
NUTRICION GERIATRICA Y GERONTOLOGICA
Informética bésica 4,5 10
Nutricion, longevidad y ejercicio fisico 9 2°
Informatica aplicada 4,5 2°
Restauracion colectiva 6 3¢
Envejecimiento y antioxidantes 6 3°
NUTRICION EN LA INFANCIA Y ADOLESCENCIA
Informética basica 4,5 1°
Alteraciones del comportamiento alimentario 4,5 2°
Nutricion en la infancia y adolescencia 9 2°
Cineantropometria y composicion corporal 6 32
Educacién nutricional 6 3¢
CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Informatica basica 4,5 1°
Industrias alimentarias 9 20
Calidad en la industria alimentaria 4.5 2°
Nuevos productos alimentarios 6 3¢
Biotecnologia y seguridad alimentaria 6 3¢
OPTATIVAS QUE NO FORMAN PARTE DE ITINERARIO
Practicas tuteladas en empresas alimentarias 6 3¢
DISTRIBUCION DE CREDITOS
z TRABAJO
MATERIAS MATERIAS MATERIAS | CREDITOS LIBRE
CICLO | CURSO | ypoNCALES | OBLIGATORIAS | OPTATIVAS | CONFIGURACION | FINDE | TOTALES
CARRERA
1° 26.5 39 4 69.5
I cICLO 20 54 13.5 4 71.5
3° 33.5 12 13 7,5 66
TOTAL 114 39 25.5 21 7,5 207
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ALUMNOS QUE INGRESARON EN EL CURSO 2002/03 O ANTERIORES
(PLAN 2000)

IMPORTANTE: En este plan de estudios el PRIMER Y SEGUNDO CURSO se extingue para el
afio académico 2007-2008. Por tanto, aquellos alumnos adscritos a este plan, que aln
tengan pendientes asignaturas troncales y obligatorias de primero o segundo, seran
trasladados al nuevo plan de estudios (Plan 2000. Modificado 2003).

Primer curso (de duracion semestral)

Primer curso (de duracién anual) J V &

T-10 Microbiologia w 9 Estructura y Funcién del Cuerpo Humano
Ob-9 a y Doctrina Social de la Iglesia —7 Quimica General
Ob -9 Fisiologia Humana T-75 Bioquimica

Ob-4,5 Inglés Especifico
Ob—-4,5 Informatica Basica
Ob-5 Bioestadistica

Segundo curso (de duracion anual) / Q \ Segundo curso (de duracion semestral)

T-12 Bromatologia y Tecn. de los Alimentos 7 Quimica Aplicada (1S)
T-12 Dietética Higiene de los Alimentos (2S)
T-9 Nutricién T-8 Fisiopatologia (1S)

Op-9 Optativa 1 Op —4,5 Optativa 2

Tercer curso (de duracion anual) Tercer curso (de duracion semestral)

T-9 Dietoterapia T-4,5 Deontologia (1S)

T-4,5 Salud Publica (1S)

T-45 Alimentaciony Cultura (1S)

T-45 Economiay Gestién Alimentaria (2S)
Ob-7,5 Trabajo Fin de Carrera (2S)

T-6,5 Tecnologia Culinaria (2S)

Op-6  Optativa 3

Op—-6  Optativa 4

NOMENCLATURA: (T-TRONCAL) (OB-OBLIGATORIA) (OP-OPTATIVA) (1S- PRIMER SEMESTRE) (2S- SEGUNDO
SEMESTRE).

RECOMENDACIONES DE MATRICULA

Para matricularse de: se recomienda tener superada:

Dietética Fisiologia humana
Dietoterapia Dietética
Dietoterapia Fisiopatologia
Dietoterapia Nutricién
Fisiopatologia Fisiologia humana

Higiene de los alimentos Microbiologia
Nutricién Fisiologia humana
Quimica aplicada Bioquimica

DISTRIBUCION DE CREDITOS

- TRABAJO
MATERIAS MATERIAS MATERIAS | CREDITOS LIBRE
CELO | @Y TRONCALES | OBLIGATORIAS | OPTATIVAS | CONFIGURACION OMW_E_MW> IRIELES
1¢ 26.5 39 - 4 69.5
1 CICLO 2° 54 - 13.5 4 71.5
3° 33.5 - 12 13 7.5 66
TOTAL 114 39 25.5 21 7.5 207

Nota importante: La Universidad Catolica San Antonio de Murcia le informa que su
titulacion implant6 a partir del curso 2003/2004 un nuevo Plan de Estudios que afectara a
los alumnos de nuevo ingreso. El anterior plan de estudios continuara vigente, con la
perdurabilidad que establece la legislacion vigente (R.D. 1497/1987 de 27 de noviembre).
Para mas informacién puede consultar en el Tablén de Anuncios de Secretaria Central.

OPTATIVAS QUE SE OFERTAN

Creditos

Anuales
9 INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
9 NUTRICION EN LA INFANCIA Y ADOLESCENCIA
9 NUTRICION Y DEPORTE
9 NUTRICION, LONGEVIDAD Y EJERCICIO FiSICO
Primer semestre
6 AYUDAS ERGOGENICAS Y DOPAJE
6 BIOTECNOLOGIA Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
6 ENVEJECIMIENTO Y ANTIOXIDANTES

Segundo semestre
4,5 ALTERACIONES DEL COMPORTAMIENTO ALIMENTARIO
4,5 CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
6 CINEANTROPOMETRIA Y COMPOSICION CORPORAL
4,5 INFORMATICA APLICADA
NUEVOS PRODUCTOS ALIMENTARIOS
RESTAURACION COLECTIVA
PRACTICAS TUTELADAS EN EMPRESAS ALIMENTARIAS
EDUCACION NUTRICIONAL

[N e e Ne)

TITULOS PROPIOS DE ESPECIALIZACION UNIVERSITARIA

NUTRICION DEPORTIVA (25.5)

- Nutricién y deporte (9) 22 curso

- Informética aplicada (4,5) 22 curso

- Ayudas ergogénicas y dopaje (6) 32 curso

- Cineantropometria y composicién corporal (6) 32 curso

NUTRICION GERIATRICA Y GERONTOLOGICA (25,5

- Nutricién, longevidad y ejercicio fisico (9) 22 curso
- Informética aplicada (4,5) 22 curso

- Envejecimiento y antioxidantes (6) 32 curso

- Restauracion colectiva (6) 32 curso

NUTRICION EN LA INFANCIA Y ADOLESCENCIA (25.5)

- Alteraciones del comportamiento alimentario (4,5) 22 curso
- Nutricién en la infancia y adolescencia (9) 22 curso

- Educacion nutricional (6) 32 curso

- Cineantropometria y composicién corporal (6) 32 curso

CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (25,5)
- Calidad en la industria alimentaria (4,5) 22 curso

- Industrias alimentarias (9) 22 curso

- Nuevos productos alimentarios (6) 32 curso

- Biotecnologia y seguridad alimentaria (6) 32 curso

OPTATIVAS QUE NO FORMAN PARTE DE ITINERARIO

Practicas tuteladas en empresas alimentarias




| ASIGNATURAS A CURSAR COMO LIBRE CONFIGURACION

ASIGNATURAS DE LA PROPIA TITULACION:

Todas las asignaturas Optativas, pertenecientes a la propia Titulacion del alumno,
pueden ser cursadas como Libre Configuracién. (Es aconsejable seguir las
recomendaciones de la Direccién, que indican el curso mas conveniente en que cursar
cada una de ellas. Véanse Titulos Propios de Especializacion Universitaria).

Para ALUMNOS DE PRIMER CURSO se recomienda exclusivamente:
e INFORMATICA BASICA




