> PRESENTACION DEL DIRECTOR

PRIMER CURSO

ASIGNATURAS BASICAS

) Biologia CeIUIAN cooiiiiieeee e 6,00 créditos
» Anexo.

> Microbiologia AlImentaria .......cceeeeeieiiiiece e 6,00 créditos
» Anexo.

DO 10110 YTt T CT=Y o =1 = | 6,00 créditos
> Anexo.

D =1 - T 1 et RSP 6,00 créditos
» Anexo.

» Quimica y Bioquimica de Alimentos ........ccoeeeeeeiieiiciccceeeeeeee e 6,00 créditos
» Anexo.

D 21T Yo [0 {03 T oF 6,00 créditos
> Anexo.

D ANATOMIA (i —————————————————aaaaaan 6,00 créditos
» Anexo.

> Fisiologia HUMANA .....uiiiiiiiceeee et e e 6,00 créditos
» Anexo.

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

D LY oY 1 - T RSP URRPR 3,00 créditos
» Anexo.

D BHICA FUNDAMENTAL ..ot e e e e e e e e e e e eane s 3,00 créditos
» Anexo.

> Bromatologia ... 6,00 créditos

» Anexo.

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

2° Semestre



Grado en Nutricion Humana y Dietética

ASIGNATURAS BASICAS

[ Tl ] Lo T - PP ERRPR 6,00 créditos
Anexo.

(Y LoT oF- 1 {o] [T | - PP PPPPPUPR 6,00 créditos
Anexo.

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

LT ) Lo Yo 1= T PP 3,00 créditos
Anexo.

NUTFICION HUMANA e e e e e e e eaas 6,00 créditos
Anexo.

Biogquimica CliNICA «ooveeeieeeecce e e e e e 4,50 créditos
Anexo.

Higiene de AlIMeENtOs .....ccociiiiee e 4,50 créditos
Anexo.

Etica Aplicada y BiOGTiCa .o..cueeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeete et 3,00 créditos
Anexo.

Nutricion en las Distintas Etapas de la Vida ... 6,00 créditos
Anexo.

DY T=] (=1 o [eF= T 6,00 créditos
Anexo.

Farmacologia Aplicada ..o 4,50 créditos
Anexo.

Toxicologia AlIMENtaria .....ceeeeeiieiiieee e 4,50 créditos
Anexo.

AlIMeNntacion Y CUUNA.....ccceeeeeee e 4,50 créditos

Anexo.

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre



Grado en Nutricion Humana y Dietética

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

Doctrina Social de [a 1g1€eSia .....cooeeeiiiiie e 3,00 créditos  1° Semestre
Anexo.

NULFICION CHNICA | oo e 6,00 créditos  1° Semestre
Anexo.

Dietética Aplicada | .o ———— 6,00 créditos  1° Semestre
Anexo.

Y=Y (0T B U1 o] 1T t= TR 4,50 créditos  1° Semestre
Anexo.

Analisis de AlIMENTOS ....ceeeiiiieeicree e 4,50 créditos  1° Semestre
Anexo.

Restauracion Colectiva .........cciiiiie e 6,00 créditos  1° Semestre
Anexo.

[ T8 0T Y a Y Lo =T [=Y TR 3,00 créditos 2° Semestre
Anexo.

NULFICION CHNICA 1 oo e e e 6,00 créditos  2° Semestre
Anexo.

NUTFCION COMUNITAIIA..ccciieieii e e e e 4,50 créditos  2° Semestre
Anexo.

Tecnologia AlIMeENtaria L.......ooocoociie e 6,00 créditos 2° Semestre
Anexo.

Regulacién Nutricional y Alimentaria en UE ... 4,50 créditos  2° Semestre
Anexo.

Economia y Gestion Alimentaria.........coooociiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeee e 4,50 créditos  2° Semestre

Anexo.



CUARTO CURSO

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

D\ [V g T e g TV D LY oo o SRR 6,00 créditos
» Anexo.

) Dietética APliCAda Il ....oeeeee i 6,00 créditos
> Anexo.

> Tecnologia CUlINAIIA ... e e s 4,50 créditos
> Anexo.

> Desarrollo de Nuevos AlIMeENtOS.......cuuviviieiiiiiii e 4,50 créditos
» Anexo.

ASIGNATURAS OPTATIVAS

> Alteraciones del Comportamiento Alimentario.......cccccceeeiveiiiiiiiniccceeennn. 4,50 créditos
> Anexo.

» Andlisis Sensorial de AlIMENtOS.......cvuviiiiiiiiiii e 4,50 créditos
» Anexo.

> Gestién de la Seguridad Alimentaria......ccccooeiiiiiiiiniiieeee e 4,50 créditos
> Anexo.

PRACTICAS

D - ex o [ U1 PR 15,00 créditos

FIN DE GRADO
> Trabajo Fin de Grado .........uueeeiiiieiieiiieeee e 15,00 créditos

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

2° Semestre

2° Semestre



