
› PRESENTACIÓN DEL DIRECTOR

PRIMER CURSO

ASIGNATURAS BÁSICAS

› Biología Celular ........................................................................................... 6,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Microbiología Alimentaria .......................................................................... 6,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Química General .......................................................................................... 6,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Estadística .................................................................................................... 6,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Química y Bioquímica de Alimentos ........................................................... 6,00 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Bioquímica ................................................................................................... 6,00 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Anatomía ..................................................................................................... 6,00 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Fisiología Humana ....................................................................................... 6,00 créditos 2º Semestre

› Anexo.

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

› Teología I...................................................................................................... 3,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Ética Fundamental ....................................................................................... 3,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Bromatología ............................................................................................... 6,00 créditos 2º Semestre

› Anexo.
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SEGUNDO CURSO

ASIGNATURAS BÁSICAS

› Psicología ..................................................................................................... 6,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Fisiopatología .............................................................................................. 6,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

› Teología II..................................................................................................... 3,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Nutrición Humana ....................................................................................... 6,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Bioquímica Clínica ....................................................................................... 4,50 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Higiene de Alimentos .................................................................................. 4,50 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Ética Aplicada y Bioética ............................................................................. 3,00 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Nutrición en las Distintas Etapas de la Vida ............................................... 6,00 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Dietética....................................................................................................... 6,00 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Farmacología Aplicada ................................................................................ 4,50 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Toxicología Alimentaria .............................................................................. 4,50 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Alimentación y Cultura................................................................................ 4,50 créditos 2º Semestre

› Anexo.

Grado en Nutrición Humana y Dietética



TERCER CURSO

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

› Doctrina Social de la Iglesia ........................................................................ 3,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Nutrición Clínica I ........................................................................................ 6,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Dietética Aplicada I ..................................................................................... 6,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Salud Pública................................................................................................ 4,50 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Análisis de Alimentos .................................................................................. 4,50 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Restauración Colectiva ................................................................................ 6,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Humanidades ............................................................................................... 3,00 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Nutrición Clínica II ....................................................................................... 6,00 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Nutrición Comunitaria................................................................................. 4,50 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Tecnología Alimentaria I.............................................................................. 6,00 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Regulación Nutricional y Alimentaria en UE .............................................. 4,50 créditos 2º Semestre

› Anexo.

› Economía y Gestión Alimentaria.................................................................. 4,50 créditos 2º Semestre

› Anexo.
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CUARTO CURSO

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

› Nutrición y Deporte ..................................................................................... 6,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Dietética Aplicada II .................................................................................... 6,00 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Tecnología Culinaria .................................................................................... 4,50 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Desarrollo de Nuevos Alimentos................................................................. 4,50 créditos 1º Semestre

› Anexo.

ASIGNATURAS OPTATIVAS

› Alteraciones del Comportamiento Alimentario ......................................... 4,50 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Análisis Sensorial de Alimentos................................................................... 4,50 créditos 1º Semestre

› Anexo.

› Gestión de la Seguridad Alimentaria.......................................................... 4,50 créditos 1º Semestre

› Anexo.

PRÁCTICAS

› Practicum ..................................................................................................... 15,00 créditos 2º Semestre

FIN DE GRADO

› Trabajo Fin de Grado ................................................................................... 15,00 créditos 2º Semestre
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