Grado en Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos

ASIGNATURAS BASICAS

Microbiologia AlIMentaria ..o 6,00 créditos
Anexo.

Biologia Celular ..o 6,00 créditos
Anexo.

(O LU 110 oY at= T CT=) T=1 €= T 6,00 créditos
Anexo.

1 Yo 1 A T ct= T 6,00 créditos
Anexo.

27T Yo [ 1100 [ 6,00 créditos
Anexo.

Fundamentos de Matematica Aplicada ...........uueeiiiiiiiiiiiiiie 6,00 créditos
Anexo.

Fisiologia HUMANQ ...ccooiiiiiiii et 6,00 créditos
Anexo.

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

JLI=T 0 oY o - T 3,00 créditos
Anexo.

E1iCa FUNAAMENTAN ettt et e e e e e e e e eeeeeneeeeaeeeeeeeneeesen 3,00 créditos
Anexo.

Quimica y Bioguimica de AlIMentos .......cccoeveeiiiiiiiieiieeicceeee e 6,00 créditos
Anexo.

Bromatologia .....ccceeieeeeeeee e ———————— 6,00 créditos

Anexo.

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

2° Semestre

2° Semestre



Grado en Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos

ASIGNATURAS BASICAS

YN T LI R O 10T 5 4 Yo NP 6,00 créditos
Anexo.

Fundamentos de Fisica Aplicada .......ccccoummiiiiiiiiieeeeeeee e 6,00 créditos
Anexo.

INgenieria QUIMICA ..ouuui e e e e e e e eeaa e 6,00 créditos
Anexo.

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

JLI=T0 Lo o T - T 1 S 3,00 créditos
Anexo.

ProducCion de Materias Primas ...c..oeeeeeeueieeiieeeeeeeeiie e e sere s e s eeesraseraeseanss 4,50 créditos
Anexo.

N TO R g TeT oY o T 1010 = 1 a F= T 6,00 créditos
Anexo.

[ 1T =T 1= PP 4,50 créditos
Anexo.

Etica Aplicada ¥ BiOGTICA ...eeveeeeeeieceeeee ettt et 3,00 créditos
Anexo.

Operaciones Basicas de Industrias Alimentarias.......ccccccccceeeeeieeeiiiieeeiinnnnn, 6,00 créditos
Anexo.

DTSN o< et 6,00 créditos
Anexo.

Alimentacion y CUUra.......oooiieeeee e 4,50 créditos
Anexo.

Toxicologia AlIMENTAria ....cccccueeiiiiiiieeeeeee e 4,50 créditos

Anexo.

1° Semestre

1° Semestre

2° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre



Grado en Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

Doctrina Social de [a 1g1€eSia .....cooeeeiiiiieeeee e 3,00 créditos
Anexo.

ANALISIS AE AlIMENTOS «.ceeieiee e e e e e e eeas 4,50 créditos
Anexo.

Biotecnologia Alimentaria y Microbiologia Industrial...............ccccceneeee. 6,00 créditos
Anexo.

Y1 (0T B U] o] 1T t= TR 4,50 créditos
Anexo.

Restauracion COlECIVA ....u. e e 6,00 créditos
Anexo.

Gestion de Calidad y Medio Ambiente.......ccccoovvveeeeeiiiiiicciiciee e 4,50 créditos
Anexo.

[ T8 0T Y a Y Lo =T [=Y TR 3,00 créditos
Anexo.

Analisis y Aprovechamiento de Subproductos en la Industria Alimentaria... 4,50 créditos

Anexo.

Tecnologia Alimentaria | ... e 6,00 créditos
Anexo.

NUTFICION COMUNITAITA ceeiieiee ettt ettt e e e e e e e e e e e e e e e e eeeenns 4,50 créditos
Anexo.

Economia y Gestion Alimentaria......ccccceeeeiiiiiiiiiiiciceee e 4,50 créditos
Anexo.

Regulacién Nutricional y Alimentaria en la Unién Europea...................... 4,50 créditos

Anexo.

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre

2° Semestre



CUARTO CURSO

ASIGNATURAS OBLIGATORIAS

» Andlisis Sensorial de AlIMENtOS.. ... 4,50 créditos
» Anexo.

> Tecnologia Alimentaria ll ..........oooii e 4,50 créditos
> Anexo.

) Desarrollo de NUevos AlIMENTOS........oiiiueiiiieieiieeeeeee e 4,50 créditos
> Anexo.

> Gestion de Seguridad Alimentaria.......ccccceiiiiiiiiiei e 4,50 créditos
» Anexo.

PRACTICAS

D o =T o e U 1o o TR 15,00 créditos

FIN DE GRADO
) Trabajo Fin de Grado .....c.cccicciiiiiiee et e e 15,00 créditos

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

1° Semestre

2° Semestre

2° Semestre



